


PREFAZIONE

Tutti i diritti sono riservati, nessuna parte di questo manuale d'istruzione potra
essere riprodotta o trasmessa con qualsiasi mezzo, elettronico o cartaceo & per
tanto di uso esclusivo dell’acquirente del prodotto, i dati e le informazioni
contenute nel presente manuale possono essere soggette a modifiche o ad
aggiornamenti senza preavviso da parte del costruttore.

Caratteristiche tecniche - funzionali
Parte meccanica:
Le REFLECTING GRILL sono costruite in acciaio inox e acciaio cromato dai
componenti di seguito citati al fine di costituire un sistema dal rapido montag-
gio e smontaggio per facilitare uso e pulizia.
Parte elettrica:
Costituita da una resistenza elettrica a incandescenza per cottura (220 volt,
1500 - 2000 Watt secondo i modelli) un interruttore bipolare da 16 A, per le
rispettive accensioni e spegnimenti e cavo di alimentazione 3x2,5 completo di
spina.
Caratteristiche e precauzioni adottate per la sicurezza della Griglia:
Tutti i componenti utilizzati per la costruzione della macchina, rispettano le
normative Europee sulle macchine e sono contrassegnate dal marchio CE. In
particolare i componenti sono: Resistenza Elettrica 220 volt, interruttore
elettrico per accensione spegnimento, cavo di alimentazione e presa di corren-
te. Lassemblaggio realizzato in modo razionale e compatto ne garantisce
buona durata, affidabilita e sicurezza. La sicurezza elettrica & garantita
dall'utilizzo di componenti certificate, dal loro assemblaggio per mezzo di
conduttori ignifughi. La compatibilita elettromagnetica, in materia di radiodi-
sturbi nei confronti di eventuali altre apparecchiature elettroniche in luoghi
adiacenti & garantita da filtri antirumore montati sui contatti di accensione
della resistenza.

Caratteristiche peculiari del sistema REFLECTING GRILL:

Le griglie sono costruite per la cottura di ogni tipo di pietanza quali per esem-
pio carne, pesce, verdure. Hanno un sistema di cottura ad IRRAGGIAMENTO
innovativo con fonte di calore proveniente dall'alto a doppio effetto: diretto
dalla resistenza e riflusso dal riflettore in acciaio inox (sistema che garantisce
una cottura rapida, pulita e senza fumi.



Istruzioni per la messa in esercizio dei mod. Ambra 280-360:

utilizzare la griglia @ molto semplice e pratico.

A) Scegliere un piano di appoggio che resista a temperature di 40-50 °C ca.
Lontano da oggetti infiammabili possibilmente al chiuso per risparmiare energia.
B) Montare la griglia come da schema allegato.

1 Base; 2 Vassoio raccoglitore grassi; 3 Riflettore; 4 Resistenza elettrica;

5a Cestello per cottura cibi diritto; 5b cestello per cottura cibi rovescio.

SEQUENZA DI MONTAGGIO

1) inserire il vassoio inox dentro |a base RICOPRENDO D'ACQUA il fondo
per la raccolta dei grassi
2) inserire la resistenza elettrica nelle apposite guide sotto il riflettore
3) posizionare il riflettore completo di resistenza sopra la base
4) inserire la spina in modo corretto in una presa di corrente
quindi accendere la resistenza
5) inserire sotto il riflettore il cestello gia pronto col cibo da grigliare
vassoio in plastica comodo da usare durante le grigliate
Durante le grigliate la parte superiore del riflettore pud essere usata
per ottenere delle stupende bruschette.




Pulizia della macchina
Dope Iutilizzo la griglia puo essere lavata velocemente in lavastoviglie o
manualmente con piccoli accorgimenti e osservando le seguenti precauzioni:

1) Staccare I'alimentazione elettrica

2) \Lasciare raffreddare la macchina

3) Estrarre tutta la parte elettrica (resistenza)

4) Svuotare il contenuto della vaschetta di raccolta

N.B. Tutta la parte elettrica estratta attaccata al cavo di alimentazione
(non va lavata) non deve assolutamente essere messa a contatto con

| funzionalita

Tutti | componenti estratti (esclusa la parte elettrica) possono a questo
punto essere lavati in lavastoviglie, oppure manualmente con un comune
detergente. Attendere quindi che tutti i componenti siano asciutti per
riassemblare la macchina.

La griglia una volta pulita e riassemblata arredera la tua cucina.

Valutazione dei rischi : La macchina & stata progettata e costruita per la
cottura di alimenti, qualunque altro impiego potrebbe provocare danni a
persone e cose oltre che alla macchina stessa, se ne sconsiglia pertanto
qualunque utilizzo diverso da quello sopra descritto, declinando in questi
casi ogni tipo di responsabilita.

COTTURA DI VARI CIBI DA NOI CONSIGLIATI

Carni Pesci Verdure
Ali di polic Agoni essiccati Asparagi
Angullla Belga con gorgonzala
Aragosta carelofi — Cavelo
Aringa Chnmplmu
Cefall Clpolle riplene
Flletti df sgombro ClpollotH
i Gamberoni Falde di peperoni
Braciols di malale Granchl Grigliata di verdure mista
chateaubriand Lavare Hambunger vagetarian!

Invoitin di malanzane
Melanzane napoletana
Pannacchle

Patate

Pepereni

Pomodori al fo o
Pomoderl @ pomodorini
Porcini

Radicchio

Spledini di tutt | tipl Radicchio sulla polenta
Tonnetto Spiedini di tutti | Hpi
Tonne Zucchine — Zucea
Trigite

Sa pollo “Castagne — Bruschette™
Spledini di tutt | Hpl
vitello

Templ dil cottura Indicativl:

Carne da 15’ a 45’ - Pesce da 5’ a 18° — Verdure da 3’ a 12’ naturalmente
sono tempi indicativi, taner conto della dimensione e quantita dei cibi.
La rosolatura o cottura viclenta la sl pud ottenere ponendo Il clbo sul
rovesclo del cestello Sb. 4




A Si consiglia di osservare particolare attenzione ai seguenti pericoli

1) Pericolo diribaltamento dela i
2) Pericolo di ustione per contat

3) Pericolo diintossicazione da fumi (se non correttamente utiizzata)
4) Pericolo di folgorazione elettrica

Per un pis prudente utilizzo, seguire le relative PRECAUZIONI

Posizionare Ia griglia solo su un piano stabile, ignifugo, lontano da
oggetti infiammabili o dal tragitto di persone o cose in movimento.
Lutilizzo della griglia & consigliato solo  persone adulte utilizzando
possibilmente guanti da forno.

Scollegare sempre la macchina dalla rete elettrica prima di
qualunque manutenzione.

@ Ed osservare tassativamente i seguenti DIVIETI

Non posizionare la macchina su basi in pendenza, in materiale

plastico, instabile o alla portata di bambini.

Non toccare le parti metalliche a mani nude quando la macchina &

in funzione.

4) Non utiizzare Ia griglia poggiandola su superfici bagnate.

6) Non compiere alcuna operazione sulla griglia con la spina inserita
alla rete elettrica.

7). Non consentire ['utilizzo a bambini o persone inesperte.

8) Non utiizzare Ia griglia a mani nude.

Cl

Demolizione e smaltimento

Allatto della demolizione & necessario separare le parti in materiale
metallico, dai componenti elettrici ed inviarle ad aziende che si occupano
della raccolta differenziata, rispettando le normative vigenti in materia di
smaltimento.
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GRIGLIA IRRAGGIANTE — Mod. AMBRA 280/360

& costruita conformemente alle seguenti direttive europee:
DIRETTIVA MACCHINE (D.P.R. 459 del 24/07/1996 e successivi
aggiornament))

DIRETTIVA 73/23 CEE (Direttiva bassa tensione)

Recepita con Legge 18 ottobre 1977 n° 791
Direttiva del Consiglio delle Comunita europee del 19 febbraio 1973
concernente il riawvicinamento delle legislazioni degli Stati membri
relative al materiale elettrico destinato ad essere adoperato entro
taluni limiti di tensione, modificata dalla direttiva 93/68 CEE del
Consiglio del 22 luglio 1993.
DIRETTIVE 89/366 e 92/31 CEE (Direttive compatibilita

elettromagnetica EMC) recepite con Decreto Legsitvos bicembre 1952 476
uropee del

leiason dgh Sat membr reatie alls compatiis sltromagnetics, modifcate dallsdretiva

53/68CE el Conilo el 22 g 1993.

Anno di apposizione marcatura: Gennaio 2011

EUROPA ACCIAI Group St
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